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Energy Conversion Systems, Inc., Albuquerque, New Mexico/USA 



Nahrungsmittelbehalter 



Die Erfindung betrifft einen Nahrungsmittelbehalter, 
der oben offen 1st, bestehend aus Untertell und Seitentei- 
len, die aus warmeleitendem Material hergestellt sind und 
Innen- und Auflenwande aufweisen, die voneinander entfernt 
sind und einen geschlossenen Hohlraum bilden, insbesondere 
einen verbesserten Nahrungsmittelbehalter, der das Warme- 
austauschprinzip mit Heizrohren in seinem Aufbau verkorpert, 
so dafl die in ihm enthaltene Nahrung aufgrund seiner er- 
hShten Fahigkeit, warme zu tibertragen, entweder schnell 
und gleichmaflig gekocht oder schnell abgekUhlt warden 
kann. 
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Der hohe Warmetlbertragungsgrad und die nahezu isother- 
mischen Eigenschaf ten von Heizrohren sind auf diesem Gebiet 
wohlbekannt. Das US-Patent 3 299 759 beinhaltet die Anwen- 
dung von Heizrohren fUr eine wirksame Warmalibertragung von 
einem Punkt zu einem anderen. 

Auf dem Gebiet der Kochgerate, welches eines der die 
Kombinationsvorrichtung betreffenden Gebiete 1st, gibt es 
eine grofle Anzahl von Vorrichtungen, die fUr eine optima- 
le Warmeiibertragung zwischen der Warmequelle und der zu 
kochenden Nahrung sowie fUr eine gleichmaaige Verteilung 
der Warme auf die zu kochende Nahrung konstruiert sind. 
Eine der meist verbreiteten Praktiken bei bisher bekann- 
ten Vorrichtungen besteht darin, ein Material von hoher 
WarmeleitfShigkeit, wie Kupfer oder Aluminium, mit dem 
Boden und den Seiten des Kochgerats zu verbinden. Dadurch 
wird die Warme liber tragung tatsachlich gesteigert, es kommt 
aber oft zu heifien Stdlen in dem Gerat und zum Uberhitzen 
der Aufienseite der zu kochenden Nahrungsmittel, wahrend 
die Innenseite uberhaupt nicht gekocht wird. AuSerdem 
sind solche Gerate nicht zum Kuhlen der Nahrungsmtttel ge- 
eignet oder konstruiert, sondern auf die Kochfunktion be- 
schrankt. Dazu kommt, daB diese bekannten Vorrichtungen 
zwar die warmeilbertragung von der WSrmequelle zur Nahrung 
verbessern, daI3 sie jedoch insofern eine Schwfiche aufwei- 
sen, als ihre warmeUbertragungsf ahigkeit begrenzt ist. 

Wenn das Heizrohrprinzip auf NahrungsmittelbehSlter 
angewendet wird, zeigt sich als Ergebnis eine gesteigerte 
warmeleitf ahigkeit zwischen Nahrungsmittel und Behalter. 
Eine Schwierigkeit bei groflen StUcken von Nahrungsmitteln 
besteht Jedooh darin, dafl durch die erhohte WarmeUber- 
tragungsfShigkeit solch einer Vorrichtung die Nahrung an 
der Aufienseite schneller gekocht wird, wtthrend die Innen- 
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seite mit der gleichen Geschwindigkeit kocht wie bei bis-' 
her bekannten Geraten. Die Auflenselte solch einer Speise 
wird also verbrannt, bevor die Innenseite gekocht 1st. Die 
erhohte WarmeUbertragungsfahigkeit hat also tat sachlich 
die gleiche Wirkung, als wenn die Warmequelle an Intensi- 
ty zugenommen hatte, wodurch die Speise auflen verbrennt, 
bevor sie innen gekocht ist. 

Urn das Heizrohrsystem in einen Nahrungsmittelbehalter 
zur Verbesserung der Koch-oder KUhllelstung und zur Ver- 
meidung der Uberhitzung der Nahrung an der Auflenselte 
wahrend des Kochens einzubauen, mufl ein Kombinations- 
mechanismus konstruiert werden, so dafl das Innere des 
Nahrungsmittels im VerhSltnis zu der erhShten Kochge- 
schwindigkeit an der AuSenseite ebenfalls schneller ge- 
kocht wird. 

Zlel der Erfindung ist es, einen BehSlter, insbesonde- 
re einen Nahrungsmittelbehalter zu schaffen, der sowohl 
zum Kochen als auch zum Abkiihlen der Nahrung geeignet ist, 
vor allem dann, wenn die Nahrung nach dem Kochen gefroren 
werden soil. 

Die Aufgabe wird erf indungsgemaB dadurch gelost, dafl 
ein mit einer PlUssigkeit getrankter Docht innerhalb des ge- 
schlossenen Hohlraums anschliefiend an die den Hohlraum um- 
grenzenden InnenwSnde unter Bildung eines Dampfdurchlasses 
zwischen dem Docht und dem Inneren des abgeschlossenen 
Hohlraumes angeordnet ist. Nach der Erfindung wird also 
das Heizrohrsystem in den Nahrungsmittelbehalter einge- 
baut. 

PUr den BehSlter kann ein Deckel in der Form eines Heiz- 
rohrs, und zum EinfUhren in groSe StUcke von Nahrungsmitteln 
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kann ein Einsatzteil in der Art eines Heizrohrs vorgesehen 
werden, um Warme in das Nahrungsinnere zu leiten. 

Ein AusfUhrungsbeispiel der Erfindung ist in der Zeich- 
nung dargestellt und wird im folgenden naher beschrieben 
Es zeigen: 

Pig. 1 einen Querschnitt des verbesserten Nahrungsmittel- 

behalters, der drei Einzelteileder zusammengesetzten 
Vorrichtung zeigt, 

Fig. 2 einen Querschnitt des zur Warme Ubertragung dienen- 
den Einsatzteils der Vorrichtung in Verbindung mit 
einem grofien StUck eines Nahrungsmittels, und 

Pig. 3 einen Querschnitt des Einsatzteils zur WarmeUber- 
tragung, das einen Teil der Erfindung darstellt. 

Aus der Zeichnung, in der gleiche Bezugszelchen fiir 
gleiche Telle stehen, gent hervor, dafl der verbesserte 
Nahrungsmittelbehalter 9 aus drei einzelnen Teilen be- 
steht, namlich aus einen Unterteil 10, einem Deckel 11 
und einem Einsatzteil 12 zur Warme Ubertragung. Das in 
der Vorrichtung enthaltene Nahrungsmittel 1st mit 1} be- 
zeichnet. 

Das Unterteil 10 wird durch eine Auflenwand 14 und eine 
Innenwand 15 geblldet, die urn die oberen Kanten des Unter- 
teils 10 herum ane.inandergrenzen und sonst voneinander 
entfernt sind und einen ringfb'rmigen Zwischenraum bllden. 
Ein FlUssigkeitsUbertragungsdocht 16 kleidet das Innere 
des ringfSrmlgen Zwischenraumes zwischen denWSnden 14 und 
15 aus. Er ist mit einer Arbeitsf lUssigkeit, wie z.B. 
destilliertem Wasser getrfinkt. Der ringftJrmige Oder hohle 
Raum bildet einen Dampfdurchlafl 17. 
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Wahrend eines Kochvorganges wird die Warme von der Warme - 
quelle auQerhalb des Unterteils 10 zum Nahrungsmittel 13 ge- 
leitet, und wahrend eines Kuhlvorgangs wird die Warme vom 
Nahrungsmittel 13 in die verhaltnismaflig kUhlere Umgebung . 
des Nahrungsmittelbehalters 9 geleitet. Wenn die Warme die 
Arbeitsfliissigkeit erreicht, verdampft diese aus dem Docht 
16, tritt in den Dampfdurchlafi 17 ein und wird aus diesem 
abgegeben. Bei der BerUhrung mit der kUhleren OberflSche 
einer der Wande des Unterteils 10 oder des Deckels 11 gibt 
der Dampf seine latente Verdampfungswarme ab, die dann wie- 
der entweder dem Nahrungsmittel 13 beim Kochen oder der 
Umgebung zugefUhrt wird, falls diese kiihler 1st als das 
Nahrungsmittel 13. Der kondensierte Dampf wird in dem 
Docht 16 absorbiert, von wo aus er durch Kapillarkraf t 
zur Warmequelle zuriickgef Uhrt wird. Die Arbeitsfliissigkeit 
im Docht 16 kann eine 'unschadliche PlUssigkeit wie destillier- 
tes Wasser sein, so daS das Nahrungsmittel nicht verdorben 
wird, falls in irgendeinem Teil des BehSlters 9 eine undichte 
Stelle in den Warden auftreten sollte. 

Der Deckel 11 des Behalters 9 1st ebenfalls in der Form 
einesHeizrohrs hergestellt. Er besteht also aus einem w3rme- 
leitenden Material. und weist in selnem Inneren einen hohlen 
oder ringfSrmigen Raum auf . Ein mit einer Arbeitsfliissigkeit 
getrSnkter PlUssigkeitsUbertragungsdocht 16 kleidet unter 
Bildung eines Dampfdurchlasses 17 die Innenwande des ring- 
formigen Raumes aus. 

Der Einsatz 12 zur Warme Ubertragung stellt den dritten 
wesentlichen Bestandteil des kombinierten verbesserten Nah- 
rungsmittelbehalters 10 dar, der fUr grofle Stlicke von 
Nahrungsmitteln, wie das, welches unter 13 zu sehen 1st, 
verwendet wird. Der Einsatz 12 hat ebenfalls die Form eines 
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Heizrohrs und 1st zylindrisch, wie die Zeichnung zeigt, mit 
einer Spitze 26 an einem Ende zur Erleichterung des EinfUh- 
rens in das Nahrungsmittel l?. Der Einsatz 12 zur Warmeiiber- 
tragung umfaflt einen Warmeaufnehmer 21, der warmeleitend mit 
einer Sonde 22 verbunden 1st, welche in der Form eines Heiz- 
rohrs konstruiert ist* Die Sonde 22 kann die Form eines hohlen 
zylindrischen Teils oder jede andere geeignete Form haben und 
weist einen Fliissigkeitsiibertragungsdocht 24 auf , der lhre 
Innenflache unter Bildung eines Dampfdurchlasses 25 ausklei- 
det. Bei normaler Verwendung wird der Einsatz 12 in ein gro- 
Qes StUck eines Nahrungsmittelseingef iihrt und der Warmeauf- 
nehmer 21 unter die Einwirkung der Warmequelle gebracht. . 
Diese Quelle kann das Innere eines Ofens oder der Nahrungs- 
mlttelbehalter 10 oder eine andere ahnliche Warmequelle sein, 
fUr den Fall, dafl die tyahrung gekocht wird* Verwendet man 
die Vorrichtung zum KUhlen von Nahrungsmitteln, wird der 
Warmeaufnehmer 21 naturlich zu einer Warmesenke und steht 
unter der Einwirkung einer Quelle 9 der en Temperatur geringer 
1st als diejenige im Inneren des Nahrungsmittels, wie eines 
KUhlschranks oder Gefrierapparats. Der Neigungswinkel der 
Sonde 22 in dem groflen NahrungsmittelstUck 13 ist nlcht 
wichtig, im Gegensatz zu einlgen bisher bekannten Vorrich- 
tungen, da die Vorrichtung der Erfindung in ihrer Wirkungs- 
weise nicht von der Schwerkraft abhangt. 

Beim Kochvorgang wird Warme in den Warmeaufnehmer 21 
aufgenommen, von diesem in die Sonde 22 und von da aus in 
die FlUssigkeit im Docht 24 weitergeleitet . Der Warmetiber- 
tragungsvorgang durch Verdampfen und Kondensieren beginnt 
durch das Verdampfen der Arbeit sf lusslgkeit, wobei der Dampf 
durch den Dampf durchlafl 25 in den Teil der Sonde 22 im 
ktlhleren Inneren des groflen NahrungsmittelstUcks 13 gelei- 
tet wird. Dort wird der Dampf kondensiert, indem er seine 
latente Verdunstungswarme abgibt 3 und im Docht 24 absorbiert, 
von wo aus er durch Kapillarkraf t zum Wfirmeaufnehmerende 
des hohlen Teils 22 zurUckgeflihrt wird. FUr den Fall, dafl 
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das WSrmeUbertragungsteil 12 als KUhlvorrichtung fUr Nahrungs- 
mittel verwendet wird, wird der Verdampfungs- und Kondensie- 
rungsvorgang einfach umgekehrt, so daG Warme vom Inneren der 
Nahrung 1J> zum Warme aufnehmer 21 geleitet wird, von wo aus 
sie an die Umgebung abgegeben wird. 

Der NahrungsmittelbehSlter 9 1st fUr viele verschiedene 
Anwendungen brauchbar. Er kann z.B. nur mit dem Unterteii 
10 und entweder ohne Deckel 11 oder ohne WarmeUbertragungs- 
einsatz 12 verwendet werden, und zwar bei Anwendungen, bei 
denen es nicht nbtig 1st,- Warme in das Innere des Nahrungs- 
mlttels zu Ubertragen, oder bei denen die Warme nur auf das 
Unterteii 10 des Behalters 9 angewendet wird, wie beim 
Braten von Nahrungsmitteln. Bei dieser besonderen Form der 
Anwendung ware die Verwendung des Deckels 11 nicht wiinschens- 
wert, da dieser als WSrmeabweisung und somit gegen die Koch- 
wSrme wirken wtirde, die auf das Nahrungsmittel angewendet 
wird. 

Andererseits kann es wlinschenswert sein, den Einsatz 12 
zur Warme ubertragung alleine zu verwenden, namlich in Fallen, 
in denen es nur notig ist, die Wirksamkeit der Warmeubertra- 
gung in das Innere des zu kochenden Nahrungsmittels zu ver- 
mehren. Solche Anwendungsmoglichkeiten schlieSen das Braten 
von Kartoffeln oder anderen Nahrungsmitteln ein, da durch 
das Einsatzteil 12 zur Warme ubertragung die WSrme wirksamer 
in das Innere der Kartoffel geleitet wird als durch bisher 
bekannte und allgemein verwendete Vorrichtungen, wie Alu- 
miniumnfigel. 



Eine weitere Anwendungsm8glichkeit des Einsatzteils 12 
zur warmelibertragung stellt das Messen von Temper aturen dar. 
Zu diesem Zweck wird der mit dem Einsatz 12 verbundene WSrme- 
aufnehmer 21 von der Vorrichtung entfernt und durch ein 
Thermometer ersetzt. Die Wfinne im Inneren des Nahrungsmittels 
13 wird dann nach auflen Ubertragen und auf dem Thermometer 
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Dieser besondere Nahrungsmittelbehalter kann ohne zu- 
satzliche Erfindung mit jeder Warmequelle,. wie einer mit 
dem Unterteil 10 verbundenen elektrischen Heizspirale, einern 
Gas- Oder Elektroherd oder mit einer anderen ahnlichen Warme- 
quelle kombiniert werden. 

Eine wichtige Anwendung f indet diese Vorrichfcung bei ' 
Camping-Kochgeraten, bei denen es oft ziemlich schwierig 
ist, uber die ganze Oberflache hinweg eine gleichmaflige 
Warmeverteilung zu erhalten, Wie allgemein bekannt ist, 
strahlt ein Campingfeuer oder ein Campingofen die Warme 
im allgemeinen zu einer einzigen Stelle des Kochgerats 
hin aus, wodurch die zu kochenden Nahrungsmittel ver- 
brennen. Die erf indungsgemafle Vorrichtung schaltet diese 
Gefahr aus, da sie die Warme gleichmaflig iiber das ganze 
Gerat verteilt und fUr eine gleichmaQige Warmeausstrahlung 
sorgt . 
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Patent 



a n s p r Uc h 



voneinander entfernfc <?inH „«/i ~* 

bilden h „ u n seschlossenen Hohlraum 

s=hlo sse „en Hohlraums ansohlleflend a „ dle den Hohlraum 8 
erenzen en Xnnenwande unter filldung ^ Dm 

e nTohlr D °° ht (16) InnSren dSS **«<*lo.- 

senen Hohlraums angeordnet 1st. 

2.BehSlter nach Anspruch 1, dadurch g e k e n n z e i c h 

12: Td7u AMe< T - es oben ofrenen Behaite * •*» ' 

Deckel (U) au3 warmeleltendem Material und mit elnem abge- 
sohlossenen hohlen Innenraum vorgesehen l st , und eln it 
einer Plussigkelt getrankter Docht (16) die Innenwande die- 
ses innenraums unter Blldung elnes Dampf durchlasses (17) 

TnTn T f h 1USSl8 f" S «" ra ""- *><*t (16) und dem inne- 
ren Tell des abgeschlossenen hohlen Innenraums auskleldet. 

3. Behalter naoh Ansprueh 2, dadurch g e k e n n , e 1 c h - 
n e t, daS cm Einsatzteil(l 2 )z U r WarmeUbertragung mlt elnem 
ers e „ und zweiten Ende vorgesehen 1st, da* dieses Einsatz- 
tell (12) aus elnem warmeleltenden Material hergestellt 1st 
und einen abgeschlossenen hohlen Innenraum aufweist, dafl eln 

" nl', : ln "/ L[is T eLt setrSnkter Dosht ^ dlesen 

unter Blldung eines Dampfdurehlasses (2 5 ) zwischen dem Docht 
(24) und dem i*neren Tell des Innenraums auskleldet, dafl an 
den, ersten Ende des Elnsatzteils ( 12 ) zur WarmeUbertragung 
eln Warmeaufnehmer (21) aus einem warmeleltenden Material 
in warmeleltender Verbindung befestigt 1st. und dafl das 
zweite Ende des Elnsatzteils (12) zur WarmeUbertragung zu- 
geapltzt lst. 
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4. Warmeaustauschvorrichtung zur Verwendung in dem Nahrungs- 
mittelbehalter nach einem der Ansprliche 1 bis 3, dadurch 
gekennzeichnet, dafl ein langliches warmeleiten- 
des Teil (12) aus einem warmeleitenden Material mit einem 
ersten und zweiten Ende und mit einem abgeschlossenen hohlen 
Innenraum vorgesehen ist, dafl ein f liissigkeitsgetrankter 
Docht (24) die innere Flache des hohlen Innenraums unter Bil- 
dung eines Dampf durchlasses (25) zwischen dem Docht und dem 
inneren Teil des abgeschlossenen hohlen Innenraums ausklei- 
det, und dafl das erste Ende des warmeleitenden Teils mit 
einem Warmeaufnehmer (21) verbunden und das zweite Ende zu- 
gespitzt 1st. 

5* Warmeaustauschvorrichtung nach Anspruch 4, dadurch g e - 
kennzeichnet, dafl der Warmeaufnehmer (21) aus einem 
warmeleitenden Material besteht und mit dem ersten Ende des 
warmeleitenden Teils (12) warmelibertragend verbunden 1st, 
und dafl dessen zweites Ende zur Einfuhrung in das Innere 
von groflen Nahrungsmittelsttlcken zugespitzt ist„ 

6. Warmeaustauschvorrichtung nach Anspruch 4, dadurch g e- 
- kennzeichnet, dafl der Warmeaufnehmer eine Vorrich- 
tung zur Temperaturmessung darstellt, die an das erste Ende 
des warmeleitenden Teils (12) zur Messung seiner Temperatur 
warmelibertragend angeschlossen 1st. 
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